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Reichsgemeinschaft 
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Sitzung am 28. April 1934, Berlin. 
Vorsitzender: Dr. H. S c h u 1 t , Berlin. 

Em~hrungswirtsehaft. 
Prof. Dr. D e n c k e r , Berlin: Jngenieur und Bauer im 

neuen- Deulsehland." 
Priv.-Doz. Dr. W. S c h w a r t z ,  Karlsruhe: ,,Lebensmittel- 

erhallung." 
Die Fragen und Probleme der Lebensmittelerhaltung 

konnen nur gelost werden in gemeinsalner Arbeit von Chemie, 
Kaltetechnik, Trockenterhnik, Biologie und Mikrobiologie. 
Ihren organisatorkchen Ausdruck hat diese Gemeinschafts- 
srbeit iin Fachausschui3 fur die Forschung auf dem Gebiet 
der Lebensmittelindustrie gefunden, der heim V. D. I. und 
V. d. Ch. errichtet worden ist. Chemie, Trockentechnik und 
hesonders Kaltetechnik liefern die technischen Methoden der 
Konservierung. I n  erster Linie miissen vor dem Verderben 
geschutzt werden Flejsch, Fisch, Geniuse, Obst, Eier, Milch 
und Molkereiprodukte, also Lebensmittel von kompliziertem 
biologischeni Bau. Was zum Verderben fiihrt, sind Bakterien 
und Pilze. Biologie und Mikrobiologie unterrichten uns iiber 
den Zustand der Lebensmittel, sie ermoglichen eine Kontrolle 
der Konservierungsmethoden und sind richtunggebend fur 
die Verbesserung bestehender und fur die Ausarbeitung neuer 
Methoden der Lebensmittelerhaltung. 

Be'i der Kiihllagerung von F l e i s c h  war bisher eine 
Betriebsweise iiblich, bei 'der in den Kiihlraumen die Tem- 
peratur etwa 4-2 bis 4O. die relative Feuchtigkeit der  Luft 
durchsrhnittlich 75-80% betrug. Bessere Haltbarkeit und 
geringere Gewichtsverluste werden erzielt durch Senkung der 
Temperatur auf +Oo und Erhohung der relativen Feuchtigkeit 
auf rund 90%. Die Bedeutuiig der Luftumwalzung fur eine 
unniittelbare Hemmung der fleischzerstorenden Pilze und Balr- 
terien wird uberschatzt. In Frage M m e  vielleicht eine An- 
wendung von Schutzgas. Quantitative Untersuchungen iiber 
die Wirkung einer Ozonisierung der Kublraumluft sind mit 
einer von Siemens u. Halske zur Verfugung geatellten Appa- 
ratur in Angriff genommen. Die wirtschaftliche Bedeutung 
dieser Arbeiten wird klar, wenn man bedenkt, dab die La- 
gerungsverluste etwa 12% ausmachen. Bei einer jithrlichen 
Fleischproduktion im Wert von 4,8 Milliarden ware das 
rund % Milliarde RM. Jedes Prozent Verminderung der 
Verluste bedeutet also eine Ersparnis von rund 50 Mil- 
lionen RM. 

Erheblich ungunstiger liegen die Verhaltnisse beim S e e - 
f i s c h. Fisch ist eines der am schnellsten verderbenden 
Lebensmittel. Zur Hebung des Fischabsatzes besonders i ni 
Binuenland ist eine Verbesserung der Qualitat unbedingt er- 
forderlich. Mikrobiologische Untersuchungen an Seefischsn 
hnben bereits gezeigt, dai3 der Fisch mit einem relativ hohen 
Keimgehalt im Binnenland eintrifft, und dab die Lagerung in1 
Eiskasten beim Fischhandler nur eine sehr kurze Haltbarkeit 
ermoglicht. Erforderlich ist zunachst die Auadehnung dieser 
mikrobiologischen Untersuchungen auf den ganzen Weg, den 
der Fisch von den Hauptfangplatzen bis zum Verbraucher 
durchlauft. Desinfizierende Zusatze zum Eis scheinen nach 
Versuchen in Wesermiinde giinstig z u  wirken; vor allein muO 
sber an eine verstiirkte Anwendung der Kalte gedacht werden. 

Abweichend liegen die Verhaltnisse in dem dritten Fall; 
0 b s t besteht im Gegensatz zu Fleisch und Fisch aus 1 e b e n 
d e n Zellgeweben, die keinesfalls wahrend der Lagerung 30 

geschadigt werden diirfen, daIJ sie absterben. Ein Muster- 
beispiel fur das, was sich erreichen l i t ,  geben uns eug- 
lische Arbeiten uher die Kiihllagerung von Apfeln: durch 
Lagerung bei $ 5 0  in einem Schutzgas mit 12% Kohlendioxyd 
und 10% Sauerstoff 1aBt sich die Haltbarkeit einer bestimmten 
Apfelsorte auf 39 Wochen erhohen, also praktisch von einer 
Ernte bis zur nachsten. 

Das Endziel sanitlicher Arbeiten auf dem Gebiet der 
Lebensmittelerhaltung ist, zur Erreichung der deutschen Le- 
bensmittelfreiheit beizutragen. Losen konnen wir diese Auf- 
gabe nur, w e m  wir, unterstiitzt und gefordert von den ver- 
antwortlichen Stellen deo Staates und von der Industrie, auf 
dem Weg einer planmaI3igm Gemeinschaftsarbeit fortschreiten. 

Rohstoffwirtsehaft. 
Prof. Dr. H. S c h n e i d  e r h o h  n , Freiburg i. Br.: ,,Bisen 

m d  Metalle aus deutschen Erzen und deutscher Arbeit." - 
Oberlandforstmeister Dr.-Ing. e. h. G e r n 1 e i n , Berlin: ,,Holz 
als Rohstoff und Werksloff in der  deutschen Technik." 

Energiewirtsehaft. 
Prof. Dr. D r a w e , Berlin: ,,Technische Forschung und 

B1.ennsfoffzoirtschaft." - Prof. Dr. W. P e t e r s e n , Berlin: 
,,Bedeutung und Aufgaben der  deutschen Eleklrizilats~oirl- 
sehafl." - Kommerzienrat Dr.-Ing. e. h. H. R o c h 1 i n  g , 
Volklingen-Saar : ,,Die Technilc i m  Diensle der  deutschen 
Ausfuhr." - Dr. H. S e h u 1 t , Berlin: .,AufgrsbPn der Technik 
im neuen Deulschland." 

Berliner Bezirksgruppe des Vereinsder Zellstoff- 
und Papier-Chemiker und -1ngenieure. 

4. Mai 1934. 
Vorsitzender: Prof. K o r n. 

Dr. W. E n d e r , Holzforschungsinstitut Eberswalde. ,,Die 
Entwicktung der  Ligninchemie." 

Nach einem zusammenfassenden Bericht iiber die Schwie- 
rigkeiten der Definition des ,,Lignins" und der Gewinnung 
reiner genuiner Ligninpraparate und uber den gegenwartigen 
Stand der Strukturforschung und der analytischen Feststellung 
reaktionsffiiger oder abspaltbarer Gruppenl), geht Vortr. auf 
die technische Bedeutung und Verwertung des Lignins ein. 
Im Interesse der nationalen Rohstoffwirtschaft waren beson- 
ders wichtig: die vollstandige Verwertung der S u 1 f i t - 
l a u g e ,  die Veredlung des bei der  Holzverzuckerung an- 
fallenden S a u r e 1 i g n i n s und die Nutzbarmachung des 
heimischen K i e f e r n - und vielleicht auch B u c h e n - 
b e s t a n d e s fur die Zellstoff- und Papierindustrie durch 
Entwicklung geeigneter Nach 
dem gegenwartigen Stand der  Ligninforschung besitzen die- 
jenigen Verfahren die grobere Aussicht, die das Lignin in eia 
Derivat vom Typus der Phenol- oder Alkohollignine iiber- 
fiihren. Wenn keines der in den letzten Jahren vorgeschlage- 
nen AufschluBverfahren dieser Art (AufschluL3 mit Phenol, 
wasserigem Alkohol, Dioxan u. a.) wirtschaftlich arbeitet, so 
liegt dies nicht nur an dem hohen Preis der erforderlichen 
Chemikalien, sondern auch daran, dai3 man noch zu wenig 
daran gedacht hat, das Abfallprodukt Lignin in  ein veredeltes 
technisches Produkt zu iiberfiihren. Dai3 eine solche Verede- 
lung moglich ist, darauf weist das Verfahren der Kohlevered- 
lung von F. Fischer hin2). - 

Berlin, 1. Juni 1934. 
Vorsitzender: Prof. K o r n. 

A u f s c h 1 u 13 v e r f a h  r e n. 

Dr.-Ing. N e u m a n n , Eberswalde: ,Jinige Methoden der 
chemischen Verwertung von Abfallholz." 

Einem erheblichen ZuschuBbedarf an Nutzholz (etwa 10 bis 
12 Mill. fm jlhrlich) etehen zunehmende Absatzschwierigkeiten 
fur minderwertige Holzsortimente gegeniiber, hauptsachlich in- 
folge der Verdrangung des Brennholzes durch Kohle auch im 
Hausbrand und infolge des Daniederliegens der Holzver- 
kohlungsindustrie. Zur Forderung des Absatzes an B r e  n n - 
h o 1 z wurden besondere, den brenntechnischen Eigenschaften 
des Holzes angepai3te Ofen und Herde konstruiert; durch ein- 
fache Umiinderungen der in den Haushaltungen vorhandenen 
Feuerungen kann eine so bedeutende Steigerung des Wirkungs- 
grades erreicht werden, dai3 in den meisten lahdlichen 
Gegenden eine Verwendung von Holz statt Kohle wirtechaft- 
liche Vorteile bietet. Bei der chemisch-technischen Verwertung 
von minderwertigem Holz ist zu unterscheiden zwhchen den 
Ver€ahren, bei denen das Holz hauptsachlich einer mechanischen 
Behandlung und erst in  zweiter Linie einem chemischen Ein- 
griff unterliegt (Wandplatten, Isolierplatten und andere Bau- 
elemente, Verwendung zur Herstellung von Prel3stoffen in der 
Kunstharzindustrie) und den Verfahren energischer chemischer 
Umwandlung (Holzverzuckerung, Herstellung von Holzfuttdr, 
Hpdrierung, Verkohlung), Zur Erhohung der Wirtschaftlichkeit 
der H o 1 z v e r z u c k e r u n g eind Bestrebungen im Gange, 

I) Vgl. auch diese Ztschr. 47, 257 [1934]. 
2) Vgl. auch ebenda 47, 14 [1934]. 


